L’histoire de la Tarte Tatin, la connaissez-vous ?

un restaurant dont leur spécialité était la tarte aux pommes. Un jour, 'une
blia de mettre une pate dans le moule et I'enfourna simplement avec des pommes.
cevant de son erreur, elle décida de rajouter simplement la pate par dessus les pommes et de
cuire la tarte ainsi. Cette tarte eut beaucoup de succes et devint la Tarte Tatin.

HD
* Carottes au gouda Mo ade it chéve File! de colin
. Gl REENE jon Omelette au fromage Hachis Parmentier faré au heurre
INARD!2 SEPTEMERE JEUDI'4 SEPTENIBRE VENDRED! 5 SEPTEMBRE saveur d'aufomne - 3 Riz - Epinards
Carottes rapées Rai de pore Tomate au gouda Frites Papillons aux 2 légumes it fond
B onne Escalope de poulet 4 la milanaise Dos de colin Fruit Patisserie Créime dessert caramel Fruit
5 2 la créme Semoule sauce aigre-fouce ' i
Rentree ! Lo ; : LUNDI 28 SEPTEMERE MARDI 30 SEFTEMBRE JEUDI 2 OCTORRE UENDREDI 3 OCTOBRE
Petits pois  la rangaise Camembert Riz aux ananas Saué de porc Potage Rt de beeuf sauce choron Duo de crudités
Flan nappé Fruit Pitisserie i ;
LU Nuggets de volaille Hartts Yer' Pennes & la carhonara
i SRR ERT I i Gratin de chou-fleur PdT au four
ll e b FA i ) ia 3 ; tartiflatt
Emincé de volaille Céleri mimolette Beeuf aux carottes Lentilles ¢ Palsacienne Petit Louis Mz anargidee Gouda BRI
hiéamaise Normandin te veau sauce piguante Filet de poisson Compote Yeourt aromatisé Fruit Flan nappé
Purée de brocolis forestiére Frites meunigre
lidam Pites Chanteneige Courgettes & la romaine Filet de poulet Potage Cassoulet garni Tomate en salade
Compote Liégeols chocolat Fruit Yaourt BIO 4 la normande Ste?k h’am Poisson pané
o o sauce a Iéchalote i P
LUNDI 15 SEPTENBRE MARD] 16 SEPTEMBRE JEUDI 16 SEPTENBRE VENDRED! 19 SEPTEMERE | 0 Eratll{de carottes, PdT Riz aux 2 poivrans
Jamhan Madare Salade coleslaw Macédoine thon Filet de hocki el a la raclette
| Fruit Nature sucré Fruit Liégeois vanille
Printanidre de légumes Gordon blew Blanquett de veau Bonne Femme ' e e
ok i MENAQLIS Gratin de poireaux 1éres Rencontres du Godt qui ont pour thame « Réveillons la cuisine en mariant les cuisi
i e Riz Tartare ‘ LUNDY 3 OCTOBRE NARDI 14 CTOBRE JEUDI 16 OTOBRE VENDRED 17 OCTOBRE
Fruit FElan vanille Nature sucré Fruit | Jambo".hras'fel Céleri rémoulade '252;32;;25&9 Ro[;z;’gﬁ; cézéxp%zissrggﬁes
i salce au p.ﬂlﬂ ('épices Bouletie de beeut au curry endives, carotzes' ala mimmeﬁe{
Coquillettes o il Filet de coq de Licques amandes et cumin
, — demi-complzte BI0 : au Mgrmilles‘ Jugenne tlg [6gumes
o e Semoule aux raisins secs ammes houiangeres inimes vageur
7} 20 Peits Suisses i la chicorée Compote pommes poires
el Pomme cox orange Mousse chocolar au lait Turte rhubarbe saveur Spéculoos
1e[nosse)) : asuodayy

iande bovine” serye dans votre établissement est d'origine frangaise.

Menus susceptibles de variations sous réserve des appro m “sauf information contraire remise lors de la liviaison



